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Gunther

Schonberger:
Yes, that's Jazz

Giinther Schonberger blies ein-
mal das Saxofon fiir die Erste All-
gemeine Verunsicherung («Ba-
Ba-Bankiiberfally»»; «Kiiss die
Hand...»). Dann, gut 20 Jahre her,
wurde der Held unsicher: Das Le-
ben das ist kurz... Morgen fange
ich ein neues Leben an. Und so
wurde der Musiker Winzer. Wa-
Wa-Wahnsinn! Aber gut.
sr. Bei Giinther Schénberger gibt es ei-
gentlich nur eine Siinde: seine Weine
nicht zu kennen oder nicht zu trinken.
So laut seine alte Kombo auch war, so
leise ist der Winzer, der seine flach er-
zogenen Reben seit vielen Jahren bio-
dynamisch erzeugt, aber niemals ein
Bohei daraus gemacht hat. Erst recht
nicht heute, da biodynamisch zu ar-
beiten mehr Mode als Methode ist.
Schénbergers Trauben sind winzig
klein, aufwenig Saft kommt somit viel
Schale, aber auch Charakter - das

Selbstbewusste Weissweine
vom Neusiedler See

Das Burgenland auf Rot- und
Siissweine zu reduzieren wire
unfair. Es gibt hier inzwischen
zahlreiche Weissweine aus vie-
lerlei Sorten, die vollmundiger
und generdser, vielleicht sogar
subtiler, keinesfalls aber weni-
ger tiefgriindig und komplex sind
als die renommierten Rieslinge
und Veltliner aus Niederdster-
reich.

sr. Gewiss, die Tradition im lange Zeit
kleinbduerlich geprigten Burgenland
ist - mit Ausnahme von Rust und viel-
leicht Gols - weit weniger glorreich als
in den frihzeitig von durstigen und
weinverstindigen Klosterbriidern er-
oberten Donaugebieten (Wachau,
Krems und Langenlois). Wihrend man
dort schon immer wusste, was man tat
(Riesling und Veltliner auf kristallinen
«Urgesteinsbéden» zu kultivieren und
die lange Vegetationszeit voll auszunut-
zen), pflegte man hier lange Zeit ein we-
nig ambitioniertes biuerliches Allerlei.
Inzwischen wissen jedoch auch die Bur-
genldnder, wo welche Sorten am besten
gedeihen. Und sie lassen sich nicht von
den Donaulindern deren weltweit er
folgreichen Weissweinstil diktieren. Sie
finden mittlerweile eigene — pannoni-
sche - Ausdrucksweisen auch beim
Weisswein. Schliesslich kiithlt es rund
um den See vielerorts (nicht tiberalll)
nachts weniger stark ab als zwischen
Donau und Waldviertel. Zudem scheint
hier die Sonne hiufiger, linger und
warmer als beispielsweise im engen Tal
der Wachau - was nicht zwangsldufig
ein Nachteil sein muss, solange in der

WEISS

Reifezeit die Sdurewerte der im Ertrag
reduzierten und konzentrierten Trau-
ben stabil bleiben. Nicht zuletzt ist
dort, wo keine Stissweine wie in un-
mittelbarer Seenihe, sondern trockene
Weissweine erzeugt werden - auf den
kargen Kalk-und Schieferbéden des Lei-
thagebirges sowie der Ruster Hiigelket-
te - der Botrytisdruck weit weniger
gross als in unmittelbarer Donaunihe.
Zumal es an Winden aus der Tiefebene
nicht eben mangelt. In der Regel kon-
nen sich die Burgenlinder Winzer also
von vollreifen und kerngesunden Bee-
ren die besten aussuchen. Und aus opti-
malem Lesegut einen ausgezeichneten
Wein zu erzeugen, wissen sie langst. Die
besten pannonischen Weissweine sind
kérperreich und frisch, bestechend klar
in der vollmundigfeinen Frucht und
von tiefgriindiger, spannungsreicher
Mineralitit. Hier einige Favoriten der
letzten Monate - ohne Anspruch auf
Vollstindigkeit, aber doch schon ziem-
lich vielfiltig.

Velich

2006 Darscho Chardonnay, Velich,
Apetlon: Frische exotische Fruchtno-
ten mit wiirzigen Feuersteinaromen
und Noten von Kiesel. Am Gaumen mi-
neralisch, reife Exotik, feinnervige
Sdure, perfekt integriertes, da kaum
wahrnehmbares Holz, Mangonoten,
Ananas, Grapefruit, langer Nachhall.

17/20 trinken -2014

2006 Tiglat Chardonnay, Velich,
Apetlon: Strohgelb. Stark rauchiges,
Mersault-affines Bouquet, vegetabile
Noten, tiefe, noch verhaltene konzen-
trierte Frucht. Am Gaumen vornehm,
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muss man aushalten konnen. Nicht je-
der kann das, denn hier wird kein
Fruchtzucker]l im Dreivierteltakt gebo-
ten, sondern Terroir pur, spannungs-
reicher Jazz!

Mborbisch hat tatsichlich mehr zu
bieten als nur Seebiihne und Operette:
Weit vom See entfernt liegende Lagen
mit zum Teil ordentlichem Gefille und
Blick auf den See; vielfdltige, mineral-
reiche Béden, vor allem Schiefer und
Kalk; erstklassige Trauben mit hoher
Konzentration; Giinther Schénberger
und seine handwerklich erzeugten
Weine, die ohne viel Technik, aber mit
viel Intuition, Improvisation und Er-
fahrung erzeugt werden. Ein jeder
spontan vergoren und reiner, unkorri-
gierter Ausdruck dessen, was von
draussen nach drinnen gebracht wur-
de: von Jahrgang, Wind, Wetter und
Winzer und von den Boden geprigte
Trauben. Deren Ertrdge sind irrwitzig
gering, ohne dass daran nur die Reb-
schere Schuld hitte. Schonbergers Reb-
stocke sind zdh und knorrig wie er
selbst, sie lassen sich nicht viel abrin-
gen. Was sie aber hergeben, ist tief-
grindig und denkwiirdig - wie die
Weine. Von denen hat Schoénberger
reichlich: Sorten- und Lagenweine so-
wie hochwertige Cuvées.

Die sorten- und herkunftstypische
Classic-Linie des Jahrgangs 2007 ist
von bestechender Qualitdt. Ein derart
hohes, nicht im Geringsten banales,
kaltvergorenes Einstiegsniveau bieten
nur wenige Winzer in Osterreich. Die
«Herbst-Cuvées» und «Schénbergers» —
beide in Weiss und Rot - ziihlen zu den
ausdrucksvollsten und tiefgriindig-
sten Weinen des Burgenlandes — und
damit auch Osterreichs. Es ist drin-
gend zu empfehlen, Schénbergers Wei-
ne — auch die weissen! - zu dekantie-
ren, zumal, wenn sie mit Schrauber
verschlossen sind.

2007 Chardonnay Classic, Schénber-
ger, Mirbisch: (Drehverschluss, DV)
Strohgelb. Zunéchst leicht an Margari-
ne erinnerndes Bouquet, zart vegetabi-
le Noten, Lauch, spiter kriauterwiizig,
gerdstete Mandeln, Karamell, helle
Friichte. Mittelgewichtiger, eleganter
Gaumen, pur, feinsaftig, ausgewogen,
entwickelt sich préchtig, wird ohne Al-
koholaufwand recht lang, feine, recht
lang anhaltende Mineralitit und
Frucht, zarter Schmelz, weinig. Deli-
kater Essenswein. 16/20 trinken-2011

2007 Pinot Blanc Classic, Schonber-
ger, Madrbisch: (DV) Sehr klares, aber
aufgrund des Drehverschlusses linger
zurtickhaltendes Bouquet, feinfruch-
tig und elegant, sehr prizise. Langsam
reifes Kernobst, rotwangiger Apfel,

WEISSWEINE VOM NEUSIEDLER SEE

extraktreich und dicht, komplex,
durchdringend mineralisch, kriftiger
Kérper, zusammenziehendes TFinish,
jung und verschlossen wirkend, min-
destens zwei Stunden dekantieren.
18/202010-2017

Umathum

2007 Sauvignon Blanc, Umathum,
Frauenkirchen: 12,5 Vol-%. Weissgold
mit griinlichem Reflex. Sehr klares,
wunderbar zartes Fruchtbouqet mit
feinsaftigem Pfirsich und feinwiirzi-
gen Schiefer und Feuersteinnoten,
spater Marillen, Kapstachelbeeren.
Herrlich verspielter Gaumen, klare
Frucht, feine Rasse, animierend kiihle
Mineralitit, trotz der saftig-konzen-
trierten Nachhaltigkeit ein filigran
strukturierter Kérper. Exzellenter Sau-
vignon von rieslingartiger Feinheit.

16+/20 trinken -2012

2007 Gelber & Roter Traminer, Uma-
thum, Frauenkirchen: 13,5 %. Stroh-
gelb. Klares, sehr intensives Traminer-
bouquet nach Litschi und Rosen, Gra-
pefruit, Granatapfel, im Hintergrund
mit frischer, kithler Mineralik und
feinwiirzigen Kompoenenten. Feinrassi-
ger Gaumenauftakt, vollmundig-tippi-
ge, aber klare Fruchttextur, tropischer
Einschlag, viel Kérper, sehr nachhal-
tig, leicht bittere Noten, kandierte
Orangen, spannungsreiche Minera-
litédt, komplexe, toll balancierte Struk-
tur. 17/20trinken -2015

2007 Pinot Gris, Umathum, Frauen-
kirchen: 13,5 %. Weissgold mit hauch-
zartem Kupferreflex. Sehr klares, fein-
traubiges und feinwiirziges Graubur-
gunderbouquet, schone Fruchtreife,
Teegebidck, Orangen, ein Anflug von
Molkka, zarte Hefenoten. Am Gaumen
saftig, elegant und ausgewogen, wiede-
rum sehr klar, mit zartem, extraktsiis-
sem Schmelz, kérperreich, komplexer,
nachhaltiger Abgang. Ein grosser, per-
fekt balancierter Burgunder mit viel
Potenzial, 18/20 trinken -2015

Prieler

2007 Pinot Blanc Seeberg, Prieler,
Schiitzen a. Gebirge: 13 %. Helles Stroh-
gelb. Feines, leicht hefewtirziges Bou-
quet mit dezenten Zitronen-, Honig-
und Krokantnoten, Rosinen. Rassiger
Gaumenauftakt, Hefeschmelz, mittle-
re Konzentration, klare Fruchtaroma-
tik, ausgewogener Korper. Kein sonder-
lich komplexer, aber erfrischender und
animierender Burgunder mit feinmi-
neralischem Finish. 16/20trinken-2013

2007 Leithaberg weiss, Prieler,
Schiitzen a. Gebirge: Helles Weissgelb.

Sehr klares und vornehmes Fruchtbou-
quet, zart nach Malagarosinen, Zitrus-
frucht, Kalk. Komplexer, gut konzen-
trierter Gaumen, feine Rasse, elegant,
dezente Hefenoten, druckvolles, trau-
biges Finish mit erfrischend pikanter
Zitrusfruchtnote und schéner Minera-
litdt. Exzellent! 17/20trinken -2015

2006 leithaberg weiss, Prieler,
Schiitzen a. Gebirge: 14 %. Helles Stroh-
gelb. Dichtes, in der Fruchtauspri-
gung zunichst verhaltenes Bouquet
mit Noten von Heu, Karamell und
leicht speckigem Rauch. Am Gaumen
cremig, nussig, kérperreich und etwas
bitter-alkoholisch, im Finish leicht pel-
zig, zeugt wenig Eleganz und ist jen-
seits des Alkohols nicht sonderlich
lang. 16/20trinken-2012

2007 Chardonnay Sinner, Prieler,
Schiitzen a. Gebirge: 13 %. Helles Stroh-
gelb. Klares, vom Kalk gepréigtes Bou-
quet, frische Fruchtnoten, Limetten,
zart nach Krdutern, recht komplex.
Spannungsreicher, mineralisch-nervi-
ger Gaumen mit gelbfruchtigem Ap-
felextrakt, feinrassiger Sidure und aus-
gewogenem Korper, pikant-frisches,
wiederum zitrus- und apfelfruchtiges,
nachhaltiges Finale. Eleganter, animie-
render Wein. 17/20 trinken -2014

2006 Chardonnay Seebery, Prieler,
Schiitzen a. Gebhirge: Strohgelb. Wuchti-
ges Hefebouquet, komplex, reife gelbe
Friichte, ein Hauch neues Eichenholz,
burgundische Anmutung. Am Gau-
men vielschichtig, frisch nach Zitrus-
friichten, Hefenoten, schéner, durch-
dringend mineralischer Schmelz, reife,
nachhaltig wirkende Siure, Zitrusno-
ten im Nachklang. 18/202010-2017

2005 Chardonnay Seeberg, Prieler,
Schiitzen a. Gebirge: 13,5 %. Strohgelb.
Komplexes, noch leicht hefewtirziges
Bouquet, zart buttrig, dezentes Kara-
mell, Haselnuss, noch immer jugend-
lich wirkend. Am Gaumen komplex,
nervig-mineralisch, kérperreich, kon-
zentriert und saftig, zugleich mit fri-
scher Zitrusaromatik, Hefeschmelz,
im lang anhaltenden Finish Karamell.
Grosser Burgunder. 18/20trinken~2018

Ernst Triebaumer (E. T.)

2007 Gelber Muskateller, Herbert
Triebaumer, Rust: Herrlich klares und
frisches Aroma. Am Gaumen ebenso
klar, ja puristisch, saftig-pikant, heiter,
schwungvoll, verspielt, kitzelnd, ani-
mierend. 16/20 trinken -2010

2007 CGrilner Veltliner, Ernst Trie-
baumer, Rust: Klare, feinwiirzige und
saftige Veltliner- und Birnenfrucht.
Am Gaumen mittelgewichtig, saftig,
mit feinrassiger Sdure und minerali-
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Quitte, herbstliche Streuobstwiese,
gelb-griine Zitrusfriichte, mit zuneh-
mendem Luftkontakt immer faszinie-
render, ein veritabler Naturwein. Im
Gaumen saftig, elegant und recht fiil-
lig, feine Frucht, feingliedrige Sdure,
ausgewogen, saftiges, leicht minera-
lisch-pikantes Finish mit Limettenno-
ten, animierend, wenn auch im Nach-
hall vielleicht eine kleine Spur zu stof
fig. Zum Essen ein klasse Gastrowein.
1é/20trinken-2011
2007 Sauvignon Blanc Classic,
Schinberger, Mborbisch: (DV) Helles
Strohgelb. Verhaltenes, nattirliches,
sich langsam offnendes, aber keinen
Deut parfiimiertes Bouquet von heimi-
schen gelben und orangen Friichten,
reifem Kernobst und feiner Wiirze,
recht vielschichtig, frisches helles Le-
der, Eleganter Gaumen mit mittelge-
wichtigem Kérper und ausgewogener,
in den fruchtigen Extrakt integrierter
Sdure, elegant, angenehm fiillig, fei-
ner, recht langer Nachklang mit Man-
darinen- und reifen Marillennoten. Ein
unverwechselbarer Charakter und
Klassewein zum Essen.
16+/20trinken-2011
2006 Sauvignon Blanc Kréften, Schon-
berger, Mérbisch: (Naturkork, NK) Mitt-
leres Strohgelb. Saftigreifes Fruchtbou-
quet, leichte, aber angenehm oxidative
Noten, sehr reife und gekochte Birnen,
Rosinen, feine Wiirznoten, etwas Kara-
mell, filllig und Kklar. Gehaltvoller, fast
schon wuchtiger Kérper mit siissem zar-
tem Toast und feinem Karamell, elegan-
te Sdure, konzentrierte Frucht, langer,
vor allem stoffiger und leicht bitterer
Nachhall. Wirkt jahrgangsbedingt et-
was iiberladen. 16/20 trinken-2012
2006 Viognier, Schonberger, Mor-
bisch: (NK) Mittleres Strohgelb. Super-
reife, dabei feine und klare, an Mala-
garosinen und etwas Armagnac er-
innernde Frucht, durchaus einem gu-
ten Condrieu verwandt. Fiilliger, dabei
Kklarer und eleganter, fein gegliederter
Gaumen, vollmundig und zugleich
transparent, feine mineralische Séure,
schon in der Mitte eine Spur zu stoffig,
dafiir aber wieder elegant im Finish,
hier mit frischem Limettentouch und
feiner Mineralitdt. 16+/20trinken-2011
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schem Zug, wie ein Strahl, 14sst hinten
am Gaumen einen angenehm frisch-
griinen Biss zuriick. 16/20 trinken ~2011

2007 Sauvignon Blanc Vogelsang,
Ernst Triebaumer, Rust: Aromatisch
und frisch, blattrig, mit feiner Exotik.
Auf der Zunge vollmundig und dicht,
mit kristalliner Sidure, ausgewogen
und elegant, komplex, lang, mit Cas-
sisnoten im Finish. 17/20%rinken-2013

2006 Chardonnay Pandkraften, Ernst
Triebaumer, Rust: Feinwiirzige Vanille-
noten vom Eichenfass, Melone, feine
vegetabile Noten. Im Gaumen elegant,
mit saftig-reifer, jedoch auch herrlich
frischer Frucht und animierend mine-
ralischem Nerv, gute Linge. Noch jung,
aber schon ausdrucksvoll und mit Ent-
wicklungspotenzial.  17+/202010-2015

Meric

2006 St. Georgener Griiner Veltliner,
Moric, Grosshiflein: Uppige Fruchtrei-
fe, dabei aber prizise und von digitaler
Klarheit, leicht salzig, nasser Stein,
deutlich vom Kalk geprigt. Am Gau-
men wieder mit messerscharfer Klar-
heit und burgundischer Salzigkeit, un-
geheuer komplex und vielschichtig,
konzentriert und kérperreich, zeigt
eine atemberaubende Transparenz,
Spekulatiusnoten, sehr langer Nach-
hall. Erinnert an die grossen Weisswei-
ne von Gérard Gauby (Roussillon).

18/20trinken-2014

Kollwentz

2007 Steinmiihle Sauvignon Blanc,
Kollwentz, Grosshiflein: 13 %. Weiss-
gold. Klares, aromatisches Bouquet,
kleine gelbe Friichte, wiirzige Feuer-
steinnoten, insgesamt reif und saftig.
Am Gaumen feinrassig und nervig mi-
neralisch, Pfifferlinge, saftiger Extrakt,
traubige Frucht, schéne Wiirze, ani-
mierendes, leicht kerniges Finish.

17/20trinken-2014

2006 Tatschler Chardonnay, Koll-
wentz, Grosshdflein: Tiefes, vornehmes
Burgunderbouquet, feinwiirzig nach
Krdutern, Ingwer und reifem gelbem
Steinobst, dabei kiithl und elegant.
Feinrassiger Gaumenauftakt, klare,
elegante Fruchtfiille, viel Kraft und
Saft entwickelnd, dabei fein und viel-
schichtig bleibend, nachhaltig und an-
haltend mineralisch. Weniger cremig
als Prielers Seeberg, dafiir aber mit
brillanter Frucht. 18/20 trinken -2016

2006 Gloria Chardonnay, Kollwentz,
Grosshiflein: 14 %. Helles Gold. Zu-
nédchst verschlossenes Bouquet mit
eher griinen und erdigen, an Spargel
erinnernden Noten. Auch am Gaumen
noch verschlossen, wiederum eher
griin, zugleich aber mit deutlicher
Extraktsiisse, viel Kérper und rassiger
Sdure, recht nachhaltic und durch-
dringend mineralisch. Mindestens ei-
nige Stunden dekantieren. Wie immer
ein Spéitstarter? 17+/20 2010-2016
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