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Heinz Velich: Der
Spitzenwinzer, der
sich ausschliellich

auf Weiftweine
konzentriert, ist nun
auch unter die
Hoteliers gegangen




Die ROT- UND SUSSWEINE DES BURGENLANDES KENNEN ALLE; DOCH WUSSTEN SIE, DASS FAST
50 PROZENT DER REBFLACHE MIT WEISSEN SORTEN BESTOCKT IST, VON DENEN VIELE ZU
TROCKENEN WEINEN AUSGEBAUT WERDEN? WIR STELLEN |HNEN SECHS BETRIEBE VOR, DIE IHR
HANDWERK STILVOLL BEHERRSCHEN UND DIE SIE SICH MERKEN SOLLTEN.
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WEINGUT VELICH

APETLON

An einem der schonsten Plitze des Neusied-
ler Sees treffen Weinliebhaber auf das Wein-
gut von Heinz Velich, einen der besten Weif2-
weinmacher Osterreichs. Mitten im Natur-
schutzgebiet an einem der kleinen Seen
(Lacken genahnt) steht das weifde, moderne
Flachdach-Weingut, aus dessen Probierstube
man einen herrlichen Blick auf den von Schilf
umrandeten See hat. Traumhaft! In dieser
Gegend herrscht ein besonderes Kleinklima,
das fiir den Weinbau wie geschaffen ist.
Heinz Velich baut auf zehn Hektar Rebfliche
ausschliefllich weifie Sorten an und beweist
sowohl bei der Weinbergsarbeit als auch im
Keller grofies Fingerspitzengeftihl. Von weite-
ren zehn Hektar Rebfliche aus der niheren
Umgebung kauft er Trauben zu.

Fast die Hilfte der Fliche gehort dem Char-
donnay, aus dem Heinz Velich Tropfen mit

Tiefgang und enormem Reifepotenzial vinifi-
ziert. Daneben wachsen Welschriesling (25
Prozent der Rebfliche), neben Muskat Otto-
nel und Bouvier. ,Aus dem Muskat Ottonel
machen wir meist Siilweine, die wir im
Stahltank ausbauen®, berichtet Sonja Velich
bei der Verkostung der Weine.

Beachtlich ist der Einsteiger-Wein mit dem
Namen To, was auf Ungarisch See bedeutet
(»den ersten gab’s 1999, der hiefl noch OT -
Ohne Titel“). Der Jahrgang 2008 aus 80
Prozent Chardonnay, Sauvignon Blanc und
Welschriesling zeigt sich mit fruchtiger Aro-
matik (Birne, Apfel, Aprikose, gelbe Friichte)
und am Gaumen mit Noten von Limette,
Grapefruit und Mango sowie guter Wiirze.
Gerade gelangt der 2009er in den Verkauf.

Das Aushingeschild des Hauses ist allerdings
der Tiglat (die Apetloner Bezeichnung fiir
Riede), dessen 2008er Jahrgang mit zarten

Rostaromen und kriuterwiirziger Nase
(Brennnessel ...) einen immer wieder ins Glas
schnuppern ldsst. Nussige Elemente gepaart
mit feiner Apfelfrucht runden die Aromen-
palette ab; am Gaumen spiirt man getrockne-
te Aprikose und Mango, leicht salzige Art,
helle Tropenfriichte, Apfel und feine Holz-
wiirze. Sichere Bank flir langes Potenzial.

Wer den Winzer hinter den Weinen kennen-
lernen mochte hat es nun einfach, denn die
Velichs sind jiingst unter die Hoteliers gegan-
gen. In einem liebevoll restaurierten Zollhaus
von 1939 hat Sonja Velich ein Bed-and-Break-
fast-Hotel erdffnet, das fiinf Zimmer beher-
bergt. Eines schéner als das andere. Jeder der
Riume wurde nach einer Jahreszahl benannt,
die fiir die Velichs eine besondere Bedeutung
hat, Urlauber kénnen hier gleichermaflen
Wellness und Wein und eine wunderschone
Umgebung genieRen. Geheimtipp — und, wie
gesagt, die Gegend ist ein Traum!!! >>>
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WEINGUT TRIEBAUMER

RusT

Ernst Triebaumer zihlt in internationalen
Kreisen zu Osterreichs grofiten Rotwein-
machern. Das Weingut finden Weinliebhaber
mitten im beschaulichen Stidtchen Rust, das
spitestens seit der ZDF-Serie ,Der Winzerkd-
nig" auch in Deutschland bestens bekannt ist.

Wer bei Ernst und Margarethe Triebaumer zu
Gast ist, fiihlt sich aufgehoben wie in Abra-
hams SchoR. Die Zeit vergeht bei interessan-
ten Gesprichen wie im Flug, man lernt eine
Menge iiber den burgenlindischen Weinbau
im Allgemeinen und den eigenen Betrieb
im Besonderen. Die Triebaumers haben auf
ihren 20 Hektar Rebfliche zu 75 Prozent rote
Sorten angepflanzt, wobei das Hauptaugen-
merk auf dem Blaufrinkisch liegt. Dessen
idltester Weinberg ist 64 Jahre alt (,Genauso
alt wie ich®, so Ernst Triebaumer). Bei den
Weiflweinen dominiert der Chardonnay, eine
Sorte, die seit mehr als 100 Jahren in Rust
heimisch ist und somit eine lange Tradition
hat. Auch Sauvignon Blanc, Gelber Muskatel-
ler, Griiner Veltliner, Traminer und Welsch-
riesling gehdren zum Sortiment. Fiir Eiswein
wird ein Hektar hingen gelassen: Griiner
Veltliner, Traminer und Welschriesling eig-
nen sich seiner Meinung nach perfekt.

Obwohl das Weingut inzwischen von den
beiden Séhnen Herbert und Gerhard gefiihrt
wird, ist Ernst Triebaumer nach wie vor voll
in seinem Element. Nach seinem Vorbild
wird im Weinberg extrem viel und im Keller
extrem wenig gemacht. Oberste Prioritit hat
der Umweltschutz und somit die Gesundheit
der Béden und der Reben. Keine Herbizidan-
wendung, keine Bewisserung und gewissen-
hafte Griinarbeit sind ein Muss, ebenso wie
selektive Handlese und die schonende Weiter-
verarbeitung der Trauben ... Heraus kommen

Weine mit groem Potenzial und Tiefgang.
,Unsere Weine sind iiber die Jahre schon
immer dafiir bekannt, dass sie lange haltbar
sind. Es sind Langstreckenlidufer — und das
wollen wir auch noch weiter ausbauen®, sagt
Ernst Triebaumer beim Verkosten der Weine.
Er setzt auf Spontangirung und biologischen
Siureabbau und gibt den Weinen im Keller
das, was sie vor allem brauchen: Zeit.

Der Umweltschutz geht noch einen Schritt
weiter: Ganz begeistert sind Ernst und Mar-
garethe Triebaumer zum Beispiel von ihrem
Flektroauto, das die Fahrten in die fiinf Kilo-
meter entfernten Weinberge tibernimmt und
von ihrer Photovoltaikanlage, die nun seit
drei Jahren wertvolle Sonnenenergie liefert
und in der Zukunft so weit ausgebaut werden
soll, dass die komplette Elektrizitit fiir den
Betrieb aus Sonnenenergie erzeugt werden
soll. ,Das ist das Beste, was der Mensch je
erfunden hat”, sind die beiden iiberzeugt.

Ganz begeistert bin ich vom 2008 Chardon-
nay Ried Pandkriften, der nach Karamell und
Nuss duftet und dazu mit Aromen von Limet-
te und Grapefruit schmeichelt; am Gaumen
ist der Chardonnay, der in 300-Liter-Fissern
ausgebaut wurde, mineralisch-wiirzig mit
gutem Saft, enormer Linge und fruchtig-fri-

schem Nachhall.

ScHLOSs ESTERHAZY

EISENSTADT

Modernes Weingut mit Tradition. Die ungari-
sche Fiirstenfamilie Esterhdzy, die das kultu-
relle und politische Geschehen in Mitteleu-
ropa {iber Jahrhunderte entscheidend prigte,
war einst grofiter Grundbesitzer in Ungarn.
Im Burgenland gehéren dem Adelsgeschlecht
noch heute viele Hektar Grund. Bereits seit
dem 17. Jahrhundert widmet sich die Familie
dem Weinbau, bis vor einigen Jahren wurde

| WEINE & WINZER |

der Wein noch in den Kellern des imposanten
Schlosses in Eisenstadt ausgebaut. Schloss
Esterhdzy ist eines der bedeutendsten Kultur-
denkmiler im Burgenland, dessen Urspriinge
auf eine Burg aus dem 13. Jahrhundert
zuriickgehen.

Die immer hoher werdenden Anspriiche an
die Weinqualititen verlangten nach einer
Lésung und so wurden keine Mittel gescheut,
um einen neuen Keller zu errichten. Heute
werden die Weine in dem ebenso imposanten
wie hoch modernen Weingut am Rande der
Stadt ausgebaut, das 2006 eingeweiht wurde.
Seit 2008 kiimmert sich Josef Pusch als Kel-
lermeister um die Weine und die 65 Hektar
Rebfliche. Beraten wird das Weingut von Sté-
phane Derenoncourt, einem franzésischen
Oenologen, der auch hochkaritige Weingiiter
in Bordeaux (wie Smith Haut Lafitte) betreut.

Pusch verfolgt ein straffes Qualititsmanage-
ment in den Weinbergen, und auch im Keller
steht ihm die neuste Technologie zur Verfii-
gung. Thm ist der naturnahe Anbau wichtig
und er beweist bei der Vinifikation der Weine
das richtige Fingerspitzengefiihl. Sein primi-
res Ziel ist es, das Sortiment kiinftig weiter
zu straffen, nach wie vor gibt es fiir ihn noch
zu viele Weine aus zu vielen Sorten. Die
Bandbreite reicht vom leichten Welschries-
ling tiber die Classic-Weine bis zur hochwer-
tigen Estoras-Linie. Die Qualititsspitze bilden
die Lagenweine und das Aushingeschild des
Hauses, Tesoro.

Bei den Weiflen erweist sich der Pinot Blanc
Tatschler aus dem Jahrgang 2009 als toller
Essensbegleiter. Der Wein besticht mit Aro-
men von Ananas und weifen Friichten, leich-
ter Kriuteraromatik, die auch Kurzgebratenes
nicht scheut; am Gaumen treffen leichte
Réstnoten auf filigrane Frucht. Der Wein ist
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AUS BURKHEIM AM KAISERSTUHL / BADEN

6 Flaschen 2010er Burkheimer Grauer Burgunder Qualititswein trocken
. erhielt % %%+ (= herausragende Qualitit) beim internationalen Grauburgunderpreis 2011

| 6 Flaschen 2010er Burkheimer Feuerberg Grauer Burgunder Kabinett trocken
i Goldmedaille des Badischen Weinbauverbandes
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JETZT DIREKT BESTELLEN UND GENIESSEN!
Telefon: 0 76 62 / 93 93-14 | Onlineshop: www.burkheimer
WINZERGENOSSENSCHAFT BURKHEIM eG

WinzerstraBe 8 | 79235 Vogtsburg-Burkheim am Kaiserstlﬂ

14 Tage Riickgaberecht ohne Risiko. Sie kiinnen unangebrochene
eine innerhalb von 14 Tagen nach Lieferung ohne Angabe von
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expressiv, aber nicht laut. Sehr elegant und
gleichermafien verspielt.

WEINGUT KOLLWENTZ
GROSSHOFLEIN

Bei Familie Kollwentz liegt der Schwerpunkt
der Produktion zwar zu zwei Dritteln beim
Rotwein, die Weillen — allen voran der Char-
donnay — liegen bei Verkostungen allerdings
ebenfalls immer ganz weit vorne. Senior
Anton Kollwentz, ein ausgesprochen kurzwei-
liger Gastgeber, gilt in Osterreich als Caber-
net-Sauvignon-Pionier, heute blickt er auf
iiber 50 Jahre als Winzer zuriick und sieht die
Lage ganz entspannt. Kann er auch: Denn zu
jedem Zeitpunkt in seiner Laufbahn hat er im
richtigen Moment die richtige Entscheidung
getroffen: das Weingut erweitert und inves-
tiert, Mut bewiesen und im Weinbereich alle
Moglichkeiten ausgeschépft. So war er der
erste Winzer, der auflerhalb von Rust einen
Ruster Ausbruch vinifizierte.

Seit 1993 hat er bereits seinem Sohn Andy die
Verantwortung fiir den Keller tibertragen, der
es meisterlich versteht, in allen Kategorien zu
punkten. Ob Rot-, Weif3- oder Siilwein, der
Name Kollwentz steht seit Jahren verldsslich
fiir Qualitit. Die Weine sind in der Top-Gas-
tronomie stark vertreten, ein Drittel der Pro-
duktion wird exportiert.

Sitzt man in der Probierstube, fillt iiber kurz
oder lang die Fotoshow auf dem Tresen auf,
die perfekt fotografierte Weinberge, Reben
und Landschaften zeigt. Tolle Licht- und
Schattenstimmungen entfithren auf mysti-

tont mit Noten von Minze und Eukalyptus,
geschmiickt von exotischen Noten und reifer
gelber Frucht sowie mineralisch-frischer Art.
Ein Wein mit Riesen-Potenzial, der erst im
Alter sein wahres Kénnen zeigt.,

WEINGUT PRIELER

SCHOTZEN AM GEBIRGE

Sie ist zwar eigentlich die Konigin des Pinot
Noirs, aber auch ihre Weiweine sind so
finessenreich und erstklassig, dass sie hervor-
gehoben werden sollten ... Wenn Silvia Prie-
ler tiber ihre Weine spricht — und das tut sie
mit grofler Leidenschaft — dann fillt einem
vor allem eines auf: wie ihre Augen dabei
leuchten. Der Wein ist fiir die promovierte
Mikrobiologin alles, und spitestens seit sie
1999 ihren ersten Wein ausgebaut hat, ist sie
mit dem Virus infiziert und erklimmt seit-
dem mehr und mehr Siegertreppchen bei
internationalen Wettbewerben.

Gemeinsam mit ihtem Bruder Georg, der in
Neuseeland und Argentinien Erfahrungen
sammeln konnte, kiimmert sie sich um den
Ausbau der Weine im Keller. Vater Engelbert
kitmmert sich nach wie vor um ,seine®
Weinberge.

20 Hektar Rebfliche bewirtschaftet die Familie
Prieler, das Zentrum der Rebfliche bildet dabei
der Schiitzner Stein, auf dem sich alle Wein-
girten befinden. Eine Fahrt durch die Wein-
berge zeigt, wie unterschiedlich die Bodenfor-
mationen sind. Von Kalk iiber sandigen Lehm
bis hin zu Glimmerschiefer, den der Blaufrin-
Kisch (bei uns Lemberger) am liebsten hat, fin-

Weingut Heinz Velich
Seeufergasse 12

7143 Apetlon

® +43 2175 3187
www.verlich.at

Schloss Esterhdzy
Schloss Esterhdzy
7000 Eisenstadt

© +43 2682 63348
www.esterhazywein.at

Weingut Prieler

Hauptstrafie 181, 7081
Schiitzen am Gebirge

@ +43 2684 2229, www.prieler.at

Ernst Triebaumer
Raiffeisenstrafe 9
7071 Rust

@ +43 2685 528
www.triebaumer.com

- Gartengasse 4a

Rémerhof Kollwentz

7051 GrofRhéflein
© +43 2682 651580

Weingut Meinklang
Werner Michlits
Hauptstrafie 86
7152 Pamhagen

@ +43 2174 21681
www.meinklang.at

sche Art in die nahe Region und lassen Besu-
cher durch die Augen von Andy Kollwentz
auf dessen Heimat blicken. Der Hobbyfoto-
graf hat ein Gespiir fiir den richtigen Auftritt
und die Inszenierung.

So auch beim Wein: Der aktuelle 2010 Char-
donnay Leithagebirge kommt mit opulenter
Nase daher, mit spiirbarem Holz (ein Teil
lagerte im groflen Holzfass), Vanille und
gelbe Frucht sowie Ananas und Apfel, am
Gaumen ist der Wein kriuterwiirzig und
dicht mit zarten Zitrusnoten. Die Steigerung
findet sich in den Chardonnays aus den
Weinlagen Gloria und Tatschler. Wihrend der
Tatschler sich schmeichlerisch mit gelbfruch-
tiger Art zeigt, ist der Gloria eher kriuterbe-

WEINWELT

det sich in alle Himmelsrichtungen etwas
anderes. Fiir jede Sorte wurde der Boden
gewihlt, der fiir sie am besten passt. Jede Lage
wird im Keller einzeln ausgebaut und erst
zum Schluss cuvéetiert. Dafiir beweisen die
Geschwister, die den Betrieb 2004 {ibernom-
men haben, grofles Gespiir. Auffallend ist, wie
schon die Weine reifen. Besonders angetan
hat es mir der 2002 Pinot Blanc Seeberg, der
mit salzig-mineralischer Nase mit Noten von
getrockneter Aprikose, Mango und Haselnuss
aufwartet und sich am Gaumen mit inten-
siver Frucht prisentiert, gelbfruchtig, getrock-
nete Friichte, Kriuter, tolle Cremigkeit,
expressive Linge. Ein unglaublich spannen-
der Wein mit enormer Frische und extrem
lklarer Struktur. >

...natiirlich aus den
Kaiserstiihler
Winzergenossenschaften

Die Glut des Vulkans die
Sonne des Siidens das
einzigartige Terroir und die
Kunst zeitgemafier
Vinifikation....

Fin bisschen von allem ist in
jedem unserer Weine.
Endecken Sie ihren Wein vom

Vulkan.

Zum guten Essen ein
Spétburgunder Rotwein
natiirlich aus den
Kaiserstiihler
Winzergenossenschaften.

Vollmundig und samtig, Duft
von roten Friichten von
Erdbeere tiber Kirsche und
Brombeere bis hin

zu schwarzen Johannisbeeren.

Ein typischer
Kaiserstiihler

|
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Kaiserstithler Wein Marketinc

79235 Vogtshurg-Achkarren Telefon 07662

info@kaiserstuehler-wein.de www.kaiserstueJ-



Silvia Prieler
omovierte
ikrobiologin
— leitet mit ihrem
Bruder das
Familienweingut

WEINGUT MEINKLANG

PAMHAGEN

JFlr uns gibt es keine andere Art zu wirt-
schaften®, sagt die iiberzeugte Biodynamike-
rin Angela Michlits, die gemeinsam mit
ihrem Mann Werner das Weingut Meinklang
bewirtschaftet, und erginzt: ,Eigentlich gibt
es auch gar keinen anderen Ansatz, wenn
man logisch denkt“. Das M im fiktiven Wein-
gutsnamen steht fiir den Familiennamen
Michlits und der Rest des Wortes fiir den Ein-
klang mit der Natur. Eigentlich ist Meinklang
ein ganzes Natur-Projekt, bei dem der Wein
zwar grofies Gewicht hat, aber letztendlich
nur Teil eines Kreislaufs ist. Die Michlits ver-
folgen die strengen Demeter-Richtlinien und
gehen noch viele Schritte weiter.

So ist Meinklang ein Mischbetrieb, bei dem
die gesamte Familie involviert ist ... allerdings
nicht ganz im klassischen Sinn. Seit einigen
Jahren gehéren tiber 600 Angus-Rinder zum
Betrieb, ebenso werden Getreide und Obst
angebaut. ,Damit wird unser Hofkreislauf
geschlossen”, erklirt Angela Michlits, die
urspriinglich aus Goslar stammt, ,Die Rinder
liefern den Kompost und Mist, das Getreide
ist zum Verfiittern an die Tiere. Neben den
Rindern werden auch Magaliza-Schweine,
Pferde und Schafe sowie Ziegen gehalten.
Die DiingerVersorgung der Weinberge ist
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Biodyamiker aus!

tiefster X
Uberzeugung:
Werner Michlits
vom'Weingut
Meinklang

somit gewihrleistet. Zusitzlich kommen statt
chemischem Diinger Kriuter- und Quarz-
Priparate zum Einsatz, die fiir ein aktives
Bodenleben und starke Reben sorgen.

Seit 2008 spiegeln die Weinflaschen das
Gesamtbild wider; ein Kimnstler aus Gols hat
Etiketten mit Kithen entworfen. Auch an den
Winden im modernen Weinkeller sind dessen
Kuh-Kunst-Werke verewigt. Besonders beein-
druckend sind dort aber die 900-Liter-Beton-
Eier, in denen die Weine reifen. Wichtig ist vor
allem, dass die Eier eine energetisch hochwer-
tige Form haben und somit der Wein ungehin-
dert zirkulieren kann. Durch die Form und das
Material kann der Wein atmen.

Bereits wiihrend seines Studiums hat der expe-
rimentierfreudige Werner Michlits mit seinen
Rebflichen Versuche gestartet. So kénnen die
Grauburgunder-Reben, die zu einem Wein
namens Graupert vinifiziert werden, seit
geraumer Zeit unbegrenzt wachsen und wer-
den nur alle paar Jahre etwas geschnitten.
Graupert bedeutet im burgenlindischen Dia-
lekt ,wild und ungekimmt“. Das Ergebnis sind
kleine, dickschalige und kompakte Trauben
mit enormer Dichte und hohem Extrakt. , Lisst
man der Natur freien Lauf, wichst die Pflanze
komplett anders®, erklirt Angela Michlits und
figt hinzu: , Die Traube kommt in ein Gleich-

gewicht” Der Wein kann sich sehen lassen:
Der 2009 Graupert prisentiert sich mit dichter,
gelbfruchtiger Nase, in der sich Aromen von
Pfirsich und Aprikose mit solchen von Apfel
und frischen Kriutern (Kamille und Minze)
abwechseln; am Gaumen ist der Wein dicht
und gelbfruchtig mit feinem Kriuterfinish.

Die neuste Idee fufit auf der Riickbesinnung
auf die Wein-Girten. Die Michlits haben auf
einer Rebfliche von zehn Hektar 27 Oko-
inseln in Form von Wassertropfen geschaf-
fen, deren Zentrum ein Obstbaum bildet. Es
geht darum, einen echten Garten mit Obst,
Gemiise, Rebstécken und Kriutern zu schaf-
fen, einen gesunden Lebensraum fiir die
Reben. Zum einen wird mit diesem Riickbau-
projekt radikal mit der iiblichen Rebarchitek-
tur gebrochen, zum anderen werden Lebens-
riume fiir Vogel und Insekten geschaffen.
Auch im benachbarten Ungarn gibt es ein
Meinklang-Projekt, rund eine Stunde von
Pamhagen entfernt haben die Michlits den
Soml6-Weinberg in der ungarischen Puszta
tibernommen und vinifizieren Weine aus den
autochthonen weilen Sorten Juhfark (Lim-
merschweif) und Harslevelii (die Lindenblitt-
rige), die sie kurz H9 und ]9 nennen. Weine
von tiefer Mineralitit und Wiirze, die in das
Gesamt-Sortiment der Michlits gut hinein-

passen, Merken! b llka Lindemann

WeINweLr




