%

LEITHABERG DAC WEISS

VIELFALT MIT
AUSGEZEICHNETER
SPANNUNG

Oder: Die Pflege der historischen Werte.
TEXT VON WILL! BALANJUK

en Leithaberg muss man schmecken konnen!* lautet der Tenor der fithrenden Win-

zer der Region. Die 70 Produzenten keltern entlang der 40 km Hanglagen des Lei-

thagebirges Weiff- und Rotweine mit einem besonderen Augenmerk auf Terroir bzw.
Herkunft. Geprigt sind die Weine zum einen vom Leithakalk, der den Weiweinen eine
leicht salzige und/oder Grapefruit-Bitternote im Abgang verleiht. Zum anderen verleiht der
Glimmerschiefer den Weinen eine dichte, engmaschige Struktur und eine gute Spannung.
Die jeweils dominierende Gesteinsformation ist in den Ortschaften sehr unterschiedlich.
Wihrend Donnerskirchen mehrheitlich vom Schiefer in den Weingirten gekennzeichnet ist,
findet man in Purbach oder Jois zwischen 75 bis 80 Prozent von Kalk geprigte Rieden.

Die Rebsorten fiir den weiflen Leithaberg DAC sind Chardonnay, Pinor blanc, Neu-
burger und Griiner Veltliner. Beim Rotwein darf ausschlielich Blaufrinkisch in den Leitha-
berg-DAC-Wein. Der Anteil der Weifweine an der Leithaberg-DAC-Gesamtproduktion
variiert innerhalb der Jahrgange. Wihrend im Jahr 2010 mehr als 50 Prozent WeiRwein
gekeltert wurde, findet man beim Jahrgang 2011 mehr Blaufrinkische. 2012 besteht ein
ausgeglichenes Verhiltnis von rund 1:1 bei Weiff und Rot. Die Weiflweine werden sowohl
reinsortig als auch als Cuvée vinifiziert, was eine Vielzahl an unterschiedlichen Stilen er-
gibt. Was auf den ersten Blick etwas verwirrend anmutet, schen die Winzer als Pflege der
historischen Werte. Damit setzt das DAC-Konzept die Tradition der weien Sortenvielfalt

156

Blick vom
Leithaberg Gber
die Rieden bis zum
Neusiedler See
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FIEDLER GRENZHOF

2012 WEISS (PB), 13%, SV

Jugendliche Farbe, ausgepragte Fruchtnoten,
Apfel-Quitte, Grapefruit, Hauch Mandeln, am
Gaumen lebendiger Wein mit dichter Struktur und
guter Lange

PRIELER

2012 PINOT BLANC, 14%, NK

J d Farbe, i Bukett, Mix aus
Melone, Birne, gelbem Apfel, feine Wurze, am
Gaumen engmaschiger Wein, gute Lange und zarte
Grapefruit im Finish

GERNOT HEINRICH

2011 PINOT BLANC, 13,5 %, GL

Helles Goldgslb, saftige, reife Frucht, Apfel, Birne,
Stachelbeere, am Gaumen straffer Wein mit guten
Fruchtnoten und balancierter Siure, gute Linge

ANITA & HANS NITTNAUS

2012 WEISS iCH, PB), 13,5 %, NK

Mittlere Farbtiefe, braucht Luft, entwickelt feine
Grapefruitnoten, Wiirze, leichte Quittenaromen,
straffer Wein mit dichrar, angmaschiger Struktur
und Grapefruit im Finish

HANS MOSER
2012 WEISS CH SCHEIBENBERG, 13,5 %, NK
(F ) Farbe, tes

F 3
Bukett, feine Grapefruitnoten, Apfel-Quitte,
straffer Wein mit lebendigem Saurespiel, gute
Balance und sehr lang anhaltend

NEHRER

2011 WEISS (CH), 13,5 %, SV

Helle Farbe, intensive Fruchtnoten, Melone, Birne,
leichte Wirze, am Gaumen fruchtige Textur,
balancierter, lebandiger Trinkfluss, gute Linge

MARIELL

2012 CHARDONNAY, 13,5 %, NK

Helle Farbe, ausgepragte Grapefruit-Zitrus-
Frucht, am Gaumen straffer Wein mit guter Textur
und lebendigem Saurespiel, feine Grapefruit-
Wiirze im Abgang

GERNOT HEINRICH

2011 CHARDONNAY, 13,5%, G1

Jugendliche Farbe, einladende Frucht, kandierte
Grapefruit, Birne, Quitten, am Gaumen weiche
Textur, markantes Saurefinish, gute Wirze im
Abgang

92

ARTNER

2012 CHARDONNAY, 13,5 %, NK

Helle Farbe, jugendliche, saftige Frucht, Birne,
Melone, Mandarine, am Gaumen saftiger Wein mit
guter Fruchtnote, balancierte Textur

BAYER ERBHOF

2012 CHARDONNAY, 13,5 %, SV

Helle Farbe, dezente Fruchtnoten, kandierte
Frucht, Melone, gelber Apfel, am Gaumen
lebendiges SBurespiel, gute Struktur und Lénge

LICHTENBERGER GONZALEZ

2012 WEISS (NE), 13,5 %, NK

Jugendliche Farbe, feine Fruchtnoten, Grapefruit,
Zitrus, am Gaumen dichter und engmaschiger
Wein, finessenreich, nussig, gute Lange

A LA CARTE
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GUT PURBACH

2012 WEISS (CH), 14%, NK

Mittiere Farbtiefe, reife offene Frucht, gelber
Apfel, Zitrus, kandierte Orange, am Gaumen
stoffiger Wein mit guter Frucht und batancierter
Textur, feiner Kern im Abgang

TONIHARTL

2012 WEISS (CH), 13,5 %, NK

Mittlere Farbe, saftige gelbe Frucht, Honigmelone,
gelber Apfel, feine Holzwiirze, am Gaumen
stoffiger Wein mit weicher Textur und feinwiirzi-
gem Finish

LIEGENFELD
2012 WEISS (GV), 13%, SV
iche Farbe, ausgepragte reife Frucht,

Wiirze, Holunderblite, am Gaumen stoffiger Wein
mit gutem Trinkfluss und feiner Wiirze

im Abgang

MARIELL

2011 CHARDONNAY, 13 %, NK
Helle Farbe, i ive Fruch

Grapefruit, korperreicher Wein mit harmonischer
Textur, feines Sdurespiel und zartes Grapefruit-
Finish

HANS MOSER

2012 CHARDONNAY, 13,5 %, SV

Helle Farbe, feine Frucht, gelber Apfel, leichte
Mandeln, am Gaumen balancierter Wein mit
eleganter Struktur, feine Fruchtnoten, Grapefruit
im Finish

HANS MOSER

2011 CHARDONNAY, 13,5 %, SV

Jugendliche Farbe, feine Zitrus-Grapefruitnoten,
leicht Orangenzesten, am Gaumen straffer Wein
mit guter und feinem Fr i

NEHRER

2012 CHARDONNAY KRAINER, 14%, SV
Mittlere Farbtiefe, ausgepréagte, reife Fruchtno-
ten, Bratapfel, kandierte Frucht, leicht rauchig,
am Gaumen gehaltvoller Wein mit balancierter
Struktur und guter Lange, Potenzial

ANITA & HANS NITTNAUS

2009 CHARDONNAY, 13 %, NK

Helles Goldgelb, vielschichtige Nase, Mix aus Man-
deln, leichten Hefenoten und Grapefruit,

am Gaumen straffer Wein mit guter Balance

und Lénge

A LA CARTE

HANS NITTNAUS TINHOF
2012 WEISS (CH, PB), 13 %, SV 2012 WEISS (NE, PB), 13,5 %, NK
J dli Farbe, agte reife Fruch Helle Farbe, nuancierte Frucht, Bratapfel,

Birne, gelber Apfel, am Gaumen lebendiges
Saurespiel, dicht und engmaschig, gutes Grape-
fruit- Finish

SCHLOSINGER

2011 NEUBURGER, 13,5 %, SV

Jugendliche Farbe, dezente reife Fruchtnoten,
Apfel-Birne, leicht nussig, am Gaumen balancier-
ter Wein mit weicher Textur, leichte Grapefruit-
bitternote im Finish

STEPHANO
2012 WEISS (GV), 14%, SV

Melone, leicht mandelig, am Gaumen
stoffiger Wein mit dichter Struktur und zarter
Wirze im Abgang

TINHOF

2009 WEISS (NE, PB), 12,5 %, NK

Helles Goldgelb, feiner gelber Apfel, Birne,
zart nussig, am Gaumen straffer Wein mit
balancierter Struktur und gutem Warzefinish

WAGENTRISTL
2012 CHARDONNAY, 13,5 %, NK
Mittlere Farbtiefe, saftige, gelbe Frucht,

Apfel, Melone, kandierte Orangen, am
Gaumen straffer Wein mit balancierter
Struktur

Helle Farbe, ausgeprégte reife Frucht, Birne-Quit-
ten, Wiirze, am Gaumen straffer Wein mit lebendi-
ger Struktur und Saure, gute Wirze im Finish, lang

des Weinbaugebietes Neusiedlersee-Hiigelland fort. Heute werden auf rund 400 ha die Leit-
haberg-DAC-Weine gekeltert, und man sicht das Lagenpotenzial fiir diese Weinqualitit bei
rund 1.500 ha. Die Weiflweine zeichner eine spiirbar straffe Struktur am Gaumen aus, da-
durch wird der eingangs zitierte Satz ,,den Leithaberg muss man schmecken konnen® in der
Verkostung nachvollziehbar. Im Bukett variieren die Weine enorm. Sowohl durch die Reb-
sortenunterschiede als auch durch unterschiedliche Ausbaustile.

Wenn man mit fithrenden Winzern des DAC-Gremiums wie Nehrer, Altenburger, Som-
mer, Wagentristl und Prieler spricht, ist man als Winzergruppe aber am richtigen Weg. Die
Verwendung von Holz ist ,,riechbar* weniger geworden, obwohl manche Weine nach wie
vor etwas vom Holz dominiert sind. Ein Leithaberg DAC weif reprisentiert eine ,,Reserve*-
Qualitit, das heifit, dass der Wein nicht vordergriindig auf Primarfrucht angelegt ist. Da-
her sind einige Weine vielleicht noch zu reduktiv-fruchtig aufgrund der jeweiligen Winzer-
stilistik, aber durch konsequente Kosterschulung verbessert sich der Stil sehr schnell. Posi-
tiv kann festgestellt werden, das die Weine ganz selten von Botrytisnoten geprigt sind. Die
Preisspanne liegt zwischen rund 10 Euro bei einigen Weiffweinen und rund 25 Euro bei
manchen Rotweinen. Als eine Bereicherung sieht man die starke Prasenz mancher Golser
Winzer am Leithaberg. Die Menge der gekelterten Leithaberg-DAC-Weine liegt bei rund
120.000 Flaschen.

il
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ARTNER

2011 CHARDONNAY, 14 %, NK

Jugendliche Farbe, komplexe Aromen, Mix aus
Melone, Apfel und Grapefruit, am Gaumen gutes
Saurespiel und Fruchtim Abgang

ARTNER

2009 (CH, PB) 13,5 %, NK

Mittlere Farbtiefe, saftige Frucht, Honigmelone,
gelber Apfel, lgichte Vanillenoten, am Gaumen
fruchtig, cremig, guter Trinkfluss

BAYER ERBHOF

2011 CHARDONNAY RESERVE, 13,5%, SV
Helle Farbe, verhaltene Frucht, Zitrus-Grapefruit-
noten, zarte Wiirze, am Gaumen straffer Wein mit
guter Struktur, festar Kern im Finish

ESTERHAZY
2012 WEISS (CHD, 13%, SV

tiges Bukett, gelber
Aphl Birne, urto wom. am Gaumen gohaltvoll.
dichte Struktur, gute Linge

GUT PURBACH

2011 WEISS (CHJ, 13,5%, NK

Mittlere Farbe, markant réstige Noten, Bratapfe!,
Zitrus, am Gaumen straffer Wein mit balancierter
Struktur
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MARIELL

2011 CH GLAGGSAH 13,5 %, l\K
Helles Gold, gut
integrierte Rostaromen, slomgtr Wein mit guter
Konzentraticn und festem Kern im Finish

SOMMER

2012 GV HIMMELREICH, 14,5 %, NK

Helles Goldgolb saftige Frueht. Blrnc, Honlgmelo-
ne, leichte Wi
Wein mit dichter SUuklur. gute Wirze im Finish

MARKUS ALTENBURGER
2012 CH JUNGENBERG, 13,5 %, NK
Helles Gol reife

Birne-Quitte, leichte Wirze, am Gaumen
gehaltvoller Wein mit dichter Struktur,
engmaschig und Grapefruitim Abgang

TONIHARTL

2009 WEISS (CH), 13,5 %, NK

Houes  Goldgelb, saftlgo Frucht mit intensiver
Melone, ger Wein mit

guter Llnge und etwas holzlastig im Finish

HILLINGER
2012 WEISS (GV), 13,5 %, NK
Helles Goldgelb, nuancierte Nase, mchu

, Hi am
Wnn mit straffer Struktur

KAISER

2012 CHARDONNAY, 13,5 %, NK

Helles Goldgelb, saftige Apfelfrucht, feine
Zitrusnoten, am Gaumen kraftiger Wein mit zarter
Frucht und kernigem Finish

in wichtiger Schritt fiir die Zukunft des Leitha-

berg-DAC-Konzepts wird das Integrieren von

Spitzen-Lagenweinen sein. Man wird diese
Weine mit der Bezeichnung Leithaberg DAC und der
jeweiligen Lage kennzeichnen (die Lage soll promi-
nent am Etikett lesbar sein). Damit ist man zudem in
der Lage, sowohl im Weifi- als auch im Rotweinbe-
reich die hochwertigsten Weine der Region in das
Konzept zu integrieren. Vorgestellt werden sollen
diese Weine im Spitherbst oder Winter 2014. In der
Verkostung wurden bereits drei Weine fiir diese Ka-
tegorie eingereicht — Jungenberg Chardonnay von
Altenburger, Glaggsatz Chardonnay von Mariell und
Himmelreich Griiner Veltliner von Sommer.

Damit will das Konzept Leithaberg DAC nicht als
Marke reiissieren, sondern das gesamte Weinbauge-
biet auf hochstem Niveau prisentieren. Man rechnet
damit, dass die Mehrheit der Winzer in einigen Jah-
ren sowohl einen weiflen, einen roten als auch einen
Lagen-Leithaberg-DAC keltern werden und dass da-
mit das Gebiet durch seine hohe Qualitit charakteri-
siert wird. —
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MAD

2012 WEISS (CH, PB), 13%, SV

Mittlere Farbtiefe, saftige reife Fruchtnoten,
Birne, am Gaumen weiche Textur mit gutem
Saurespiel, fester Kern im Finish

MAD

2011 WEISS {(CH, PB), 13,5%, SV
Jugendliche Farbe, verhaitene, reife Frucht,
Melone, Birne-Quitte, gehaltvoller Wein mit
balancierter Sdure

MARIELL
2010 CHARDONNAY, 13%, NK
iche Farbe, reife Fr Wirze,
leicht rauchig, am Gaumen straffer Wein mit
utos;‘ Balance, lebendige Sdure, etwas Zitrus im
ni

NEHRER
2012 WEISS (CH), 13,5 %, SV

Jugendliche Farbe, offene, vmlsch:chhge Nase,
leichta Holzw(rze, Birne,

FINK

2012 WEISS (PB), 13,5%, SV

Helle Farbe, saftiger reifer Apfel, Honigmelone,
am Gaumen saftiger Wein mit waicher Textur
und mittlerer Lange

FRANZ (PASLER)

2012 WEISS (GV, NE), 13%, SV
Farbe, Bukett,

von Mandeln, Dérrobst, Karamell, am

Gaumen weiche Textur, gehaltvoller

Wein mit zarter Wurze

SOMMER

2009 WEISS (GV), 13%, SV

Helles Goldgelb, leichta Reduktion, mit Luft
feine Wiirze, zarte Zitrusnoten, am Gaumen
straffer Wein mit harmonischer Textur

TINHOF
2011 WEISS (NE, PB), 14 %, NK
Goldgelber w:ln mll reifer Frucht, Dérrobst,

stoffigar Wein mit balancierter Toxtur

ANITA & HANS NITTNAUS

2011 CHARDONNAY, 13,5 %, NK

Helles Gold, reife offene Frucht, leicht rauchig,
Bratapfel, am Gaumen straffer Wein mit guter
Siure, fester Kern

PRIELER

2010 PINOT BLANC, 12,5 %, NK

Helles Goldgelb, offene reife Frucht, Birne-Quit-
te, Bratapfel, straffer Wein mit guter Balance und
feinem Trinkfluss, gute Lange

SCHLOSINGER

2010 WEISS (NE, CH, PB, GV), 13 %, NK
Helles Gold, reife Fruchtnoten, leicht rauchig,
2zarte Wirze, am Gaumen lebendiger Wein mit
guter Textur und elegantem Finish

SOMMER

2012 WEISS (GV), 13,5%, SV

Helles Goldgelb, saftige reifo Frucht, gelber
Apfel, Birne, Melone, am Gaumen weiche Textur,
cremiger Wein mit saftiger Frucht
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KIRCHKNOPF

2012 WEISS (CH, PB), 14 %, SV

Mittlera Farbtiefe, dezentes Bukm qolbor Apfol
Birne, am

mit weicher Textur und mittlerer Lange Im
Abgang

Honig, weicher Wein mit
mittlerer Bulnncc. bnuehl Zeit
ARTNER

2010 CHARDONNAY, 12,5 %, NK

Mittlere Farbtiefe, reife, offene Fruchtnoten,
dahinter leicht Zitrus, am Gaumen straffer Wein
mit mittlerer Konzentration

HILLINGER

2012 WEISS (PB), 13%, NK

Wittlere Farbtiefe, saftige, offene Fruchtnoten,
Holzwirze, stoffiger Wein mit cremiger Textur

SCHNEIDER

2011 CHARDONNAY, 13 %, SV

Helle Farbnoten, klare Apfel-Birne-Noten,
Melone, sehr lebendiger Wein mit viel

Fruchtam mittlere
unc Lénge

EBERHERR

2011 CHARDON\IAY 14%, 5V

Farbe,
zarte Frucht, Dérrobst, am Gaumen
stoffiger Wein mit weicher Struktur,
Holzwirze im Finish

STEFAN KAST

2012 WEISS (GV), 13,5 %, NK

Helles Goldgelb, offene reife Frucht, Birne,
Dbrrobst, am Gaumen weicher Wein mit
reifer Frucht, mittlere Lénge

A LA CARTE
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